
ロボクープ

安全に関する注意 ご使用の際は、取扱説明書をお読みの上、正しくお使いください。
各製品は本来の用途以外に使用しないでください。
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型 式
電 源
電 流
消 費 電 力

回 転 数

容 器 容 量
液 体 物 処 理 量
質 量
外 形 寸 法

R-4V.V.B
単相100V　50/60Hz
12.5A
940W
350～3,600r.p.m.（50/60Hz）
無段階変速 （無負荷時）
4.5L
1.8L（1,500r.p.m.以下）
13.6kg（本体 11.4kg + 容器・カッター 2.2kg）
幅225・奥行305・高さ470mm（突起物を含む幅 242・奥行328mm）

R-5G
三相200V　50/60Hz
6.5A
1.8kW（50Hz）/2.2kW（60Hz）
低速：1,500r.p.m.・高速：3,000r.p.m.（50Hz） （無負荷時）
低速：1,800r.p.m.・高速：3,600r.p.m.（60Hz） （無負荷時）

5.9L
2.2L（低速回転時）
21.2kg（本体 18.6kg + 容器・カッター 2.6kg）
幅280・奥行328・高さ506mm（突起物を含む奥行365mm）

R-7V.V.S
単相200V　50/60Hz
13．0A
1.5kW
300～3,500r.p.m.（50/60Hz）無段階変速 （無負荷時）
<R-Mix機能使用時>300～500r.p.m.逆回転無段階変速 （無負荷時）

7.5L
2.5L（1,500r.p.m.以下）
22.2kg（本体 18.5kg + 容器・平刃カッター 3.7kg）
幅280・奥行328・高さ540mm（突起物を含む奥行367mm）

B R-7V.VSR-5G

B

マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。

R-5G・R-7V.V.S
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真空処理の下準備に。蓋か
ら配管して、真空ポンプに
接続すれば、真空状態での
調理が可能です。

ピザ生地などの生地作成や、
製菓でのナッツ類の粉砕、筋
の多い肉類などの撹拌に最適。

より細かい撹拌やペースト状、
乳化に適しています。また、
野菜の葉物類もみじん切りに
仕上がる。

少量の処理に便利な小カッター
とエキストラ容器(蓋付き)。R-8E
用は容器容量3.5L。R-10E/15E
用は容器容量4L。

■ 中型用ミニボウル

マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。



マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。



型 式
電 源
電 流
消 費 電 力

回 転 数

容 器 容 量
液 体 物 処 理 量
質 量
外 形 寸 法

BLIXER-3D
単相100V 50/60Hz
11A
750W
3,000r.p.m. （50Hz）
3,600r.p.m. （60Hz）

（無負荷時）

3.7L
2.0L
12.0kg（本体 9.9kg＋容器・カッター 2.1kg）
幅225・奥行305・高さ450mm

（突起物を含む幅240mm）

【 パ ル ススイッチ 】 
押しているときだけカッターが回転、状態を確認しながら処理が可能。

【 連 続 調 理 スイッチ 】
スタートボタン一つで止まることなく撹拌等を開始。時間を有効に活用。

BLIXER-5G
三相200V 50/60Hz
6.5A
1.8kW（50Hz）/2.2kW（60Hz）
低速1,500r.p.m.・高速3,000r.p.m.（50Hz）（無負荷時）
低速1,800r.p.m.・高速3,600r.p.m.（60Hz）

5.9L
3.6L（低速回転時）
21.5kg（本体 18.2kg＋容器・カッター 3.3kg）
幅280・奥行328・高さ536mm

（突起物を含む奥行365mm）

BLIXER-4V.V.B
単相100V 50/60Hz
12.5A
940W
350～3,600r.p.m.
無段階変速（無負荷時）

4.5L
2.8L（1,500r.p.m.以下）
13.8kg（本体 11.4kg＋容器・カッター 2.4kg）
幅225・奥行305・高さ480mm

（突起物を含む幅242・奥行328mm）

BLIXER-7
三相200V 50/60Hz
6.5A
1.8kW（50Hz）/2.2kW（60Hz）
低速1,500r.p.m.・高速3,000r.p.m.（50Hz）（無負荷時）
低速1,800r.p.m.・高速3,600r.p.m.（60Hz）

7.5L
4.0L（低速回転時）
21.6kg（本体 18.2kg＋容器・カッター 3.4kg）
幅280・奥行328・高さ570mm

（突起物を含む奥行365mm）

無段階変速

ブリクサー
刃カッター

ブリクサー
刃カッター

蓋スクレーパー
アームアッセー＋ハンドル

ブリクサー
刃カッター

蓋スクレーパー
アームアッセー＋ハンドル

蓋スクレーパー
アームアッセー＋ハンドル

ブリクサー
刃カッター

蓋スクレーパー
アームアッセー＋ハンドル

容器容量

4.5L
容器容量

3.7L
容器容量

5.9L
容器容量

5.9L
容器容量

7.5L

マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。
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二重の安全装置を装備。正しく
セットしないと作動しないシステム
を組み込んでいます。

すりつぶし・
ペースト

BLIXER-3D · BLIXER-4V.V.B · BLIXER-5V．V．S・BLIXER-5G・BLIXER-7

作業途中に処理物をゴムベラで掻き落とす
作業が、蓋についているスクレーパーにより
スムーズに行うことができ、均一に処理。
スクレーパーは蓋、容器内側側面に付着
した処理物を掻き落とします。また、容器
蓋にはパッキンが装備されているので液
漏れの心配がありません。
※各パッキンは個別で購入可能。

BLIXER-5V.V.SBLIXER-4V.V.BBLIXER-3D BLIXER-5G BLIXER-7

BLIXER-5V.V.S・5G

無段階変速単相200V
タイプ

BLIXER-5V.V.S
単相200V 50/60Hz
13A
1.5kW
300～3,500r.p.m.（50/60Hz）
無段階変速（無負荷時）
5.9L
3.6L（1,500r.p.m.以下）
21.8kg（本体 18.5kg＋容器・カッター 3.3kg）
幅280・奥行328・高さ536mm

（突起物を含む奥行367mm）

5～100食 5～100食 6～100食 6～100食3～50食 4～50食



マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。

スライス 丸千切り 角千切り 大根おろし

ダイス・さいの目切り パルメザンおろし フレンチフライ リップルカット・波型

ダイシンググリッド盤の食
材を安全に、きれいに、
効率よく落とすことがで
きます。5・8・10・12・14㎜
のグリッドサポートがあり、
洗浄における安全性と効
率を大幅に改善します。

分解した図

ダイシング盤（2枚セット）/
さいの目切り
5×5×5mm・8×8×8mm・10×10×10mm・
12×12×12mm・14×14×14mm・
20×20×20mm・25×25×25mm

手間のかかる野菜カット処理を大幅に省力化できるマルチ野菜スライサー。
オプションの替え刃の交換で、41種類の多彩な野菜のカットに対応。

高い汎用性と処理能力



型 式
電 源
電 流
消 費 電 力

回 転 数

質 量

外 形 寸 法

CL-50E
100V　50/60Hz
9.5A
680W

400r.p.m.（50Hz）/480r.p.m.（60Hz）（無負荷時）

17.7kg

幅380・奥行310・高さ595mm
（使用時最大寸法 幅595・奥行635・高さ765mm）
（突起物を含む奥行320mm）

CL-52E
100V　50/60Hz
9.7A
760W

400r.p.m.（50Hz）/480r.p.m.（60Hz）（無負荷時）

25.1kg

幅370・奥行330・高さ690mm
（使用時最大寸法 幅420・奥行845・高さ870mm）

CL-52E Workstation
100V　50/60Hz
9.7A
760W

400r.p.m.（50Hz）/480r.p.m.（60Hz）（無負荷時）

29.7kg（CL-52E設置時）　可動式トロリー8.9kg

幅805・奥行596・高さ1100mm
（使用時最大寸法 幅805・奥行946・高さ1280mm）

100V
床置き型

※ CL52E Workstationは
 トレイ1個標準付属

※ CL60E Workstationは
 トレイ3個標準付属

マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。

スライス 丸千切り 角千切り 大根おろし

ダイス・さいの目切り パルメザンおろし フレンチフライ リップルカット・波型

※オート・フィードヘッド使用時、ダイジングをする
場合、ダイジング盤は10mm以下を推奨（14mm・
20mm・25mmはご使用をお控えください）。

オート・フィードヘッド
（根菜類などを大量にカット）

プッシャー・フィードヘッド
（キャベツなど大きめの野菜用）

４チューブ・フィードヘッド
（人参など長い野菜用）



みじん切り・ミンチ 撹拌・乳化 すりつぶし・ペースト 砕く・粉砕 捏ねる・生地作り

スライス 丸千切り 角千切り 大根おろし パルメザンおろし

マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。

1台2役「野菜スライサー」に「カッターミキサー」をプラス！
飲食店と小規模の施設向けの本格的なプロ仕様のマルチフードプロセッサー。

MULTI FOOD PROCESSOR



マシンの使い方・食材の仕上りがよくわかる動画を配信中。

安全ロックを解除しないと
作動しないため安全。

ハンズフリー連続撹拌機能
付き。

モーターベースの形状により
鍋の縁に掛けられる。［左図］

ホイッパーとミキサーが付け替え
可能なので処理の幅が広がる。
（MP-450UCのみ）

MP-450UC·MP-450U·MP-550U



ニンジン
リンゴ
セロリ

付属のサポーターを使用すること
でシューターの固定と果汁が流れ
やすくなる適度な角度を維持。

簡単分解洗浄
食材が当たる箇所は
工具なしで分解洗浄可能。

型 式
電 源
電 流
消 費 電 力
回 転 数
果肉容器容量
質 量
外 形 寸 法

J-100
100V　50/60Hz
13.5A（15分定格）
1.0kW
3,000r.p.m.（50Hz）/3,600r.p.m.（60Hz）
7.5L
12.8kg
幅262・奥行566・高さ628mm

ニンジン+ナシ セロリ+キュウリ ビーツ+リンゴ パインアップル

投入口は直径79mmと大きく設計。
内部は投入した食材を取り込んで
いくスクリュー型のオートマチック成型。

吸い込み式
オートマチック投入口

高性能のモーターによる
高耐久力と静粛性
フードプロセッサー同様のインダ
クションモーターを採用。低速回
転なので動作音も静かで、搾る
時に酸化しにくく、手搾りに近い
美味しさを提供。

まろやかで美味しいフレッシュジュース提供に。耐久性抜群で大量仕込みに対応。
レストラン、ホテル、果樹園、バー、コーヒーチェーンなどにお勧め。
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